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和面机直销厂家

生成日期: 2025-10-28

你喜欢面食吗？比如岐山臊子面、油泼面。西安面食好比一群人，每个人的特色十分鲜明，风格突出，能够产
生聚焦般的吸引力，这一点，在其它地区面食上，也同样适用每一种面食，基本上都具备一个鲜明独特，而且
有共识的形象。一说到油泼面，脑海之中那一勺滚油就刺啦一声淋入海碗，烟雾腾起，这就是一种有推广性的
商业形象。刀削面，作为一个讹变得十分厉害的品种，可能也是山西面食全国化的例子，但这个品种，即使走
出了山西，仍然形象摇摆，无法真正山西这与山西面食一个重要特性有关：强调面食本身的质感，但是，对于
汤底，对于搭配，没有强烈的追求，甚至存在巨大的模糊性以西安的臊子面作为对比，制作汤底漂菜十分讲究，
色彩形状荤素各种材料搭配，有明确公认的标准，调料品种运用，也有清晰的要求相比之下，在山西面食上，
难有共识这是商业推广上的大忌。纯粹注重面食本身的质感，这种风格，有历史性物产盈亏的原因，这也是一
个让外地消费者不容易接受的短板面食消费，极少会回归到原始的起点，消费的特点，不是回敛，而是外扩。
先进的数控加工设备，丰富的制造经验，严谨的加工工艺。和面机直销厂家

    产品优点：1、搅拌机，外形美观，性能优越。机器有三种搅拌转速，并配有钢丝搅蛋器，拍形搅拌器
及螺旋形和面器，用于搅拌奶油，蛋糕液，馅料及和面团等操作本机用途多样，操作方便，使用开酒楼、宾馆
食堂、面包糕点房等场所或小型食品加工企业，是生产质量糕点的理想设备。2、产品，专享*的创新成果，拥
有自主知识产权的变速技术，具有超越同行的*之处。机内凡接触食物的零部件，均采用质量不锈钢（或经特殊
表面处理的其他材料）制造，卫生耐用且符合*食品卫生标准。3、电机，电机线圈*的采用铜线，电机效率可提
高10-20%（相对于铝线电机）。长寿命设计，线圈绕组绝缘设计寿命超过12年。4、巧妙组合齿轮、链条和皮带
三种传动方式，实现精确传动与柔性传动的*结合。5、防护罩联动微动开关，开罩即停机保护，保障操作者的
人身安全。6、采用***交流接触器，保障设备电气安全。简洁操控面板，**按键控制，操作简便可靠。7、设备
经精确调校，保证传动部件良好啮合，动力传输平稳，震动小，磨合好，运行安静。摆脱辛苦，安享轻松，不
必辛苦劳作，面团加工多快好省。一桶面团加工*需5-10分钟。8、运行行星运动原理，搅拌器在料桶内作行星
运动，使食品得到充分混和。和面机直销厂家使用寿命长，面条质量好。

    压面机可以压制出我们常吃的方面条和圆面条，也可以压制菱形的面片和面叶，面条粗细是由压面
刀的型号决定，我们只要更换相应规格的面刀即可压出我们想要的面条，下面我们来看看常见的压面刀的规格
都有哪些。   首先，根据面条种类的不同，可以分为方面刀、圆面刀、刀削面刀、凌型面刀等，其中，方面刀
**细为1mm，圆面刀**细为1.25mm，刀削面刀**细为6mm，菱形和面片的异型压面刀可根据用户的要求定做。
世纪汇源公司可以生产各种规格的压面机，欢迎前来咨询。

选择和面机就没有这方面的担忧了，人们可以通过这种器械解决制作过程中的困扰，让和面变成一个简单的过
程，通过机械的帮助，让面条可以达到自己想要的标准，再通过厨师的帮助，做出可以给消费者带来很好的味
觉享受的美食，这就是众多的商家在接触和面机后逐渐认可它的原因，因为从实际的角度来考虑，它的存在确
实给人们的生活带来了很多帮助。

 当然，在接触和面机后人们也会根据自己的实际情况来看，如果店铺所需要的记得面不是很多，也有人会选



第 2 页 / 共 4 页

择与别店铺合买，或者在专门的加工场所进行加工，获得自己想要的结果。让自己付出的资金能够有效地给自
己带来回报。当然也有人会在初期建立比较大的生产规模，再生产的过程中需要通过和面机处理相应的问题，
选择购买它也是适合的做法。
磨肉部件的日常保养，每次使用后，需拆卸三通磨肉机、螺杆、刀片孔板等。

做面条先要做的就是和面。因为是做面条，面的硬度要高一些，要保证做出来的面条有弹性和延展性。

  面和好后，将面团分割，用擀面杖擀成长饼状，只是一个初始的处理，稍后要用面条机多次擀压至较薄的
状态。

  擀面的机构有1至5共5个档位，分别**不同的擀压厚度，实际操作时根据自己的饮食习惯，选择面条的厚度，
擀压时逐个档位进行擀压，这样会轻松一些。

  将面团擀压至一定厚度，下一步就是出面条了。在这之前就要玉米面发挥作用了。因为出面条时免不了根
与根之间的粘连，将玉米面均匀的涂抹在面团的两面就可以很好的防止这种粘连。

  面条机有粗细两种选择，可根据个人爱好来进行选择。

  面条制作好后还是要涂抹玉米面以防面条之间的粘连。制作好的面条可以选择分开悬挂或者平铺晾至，加
工一次尽量多做一些，毕竟过程还是比较麻烦的。

我公司专业生产各种食品机械，欢迎新老客户来电咨询。和面机直销厂家

因为专注生产，所以更专业。和面机直销厂家

面条机是生产面条的机器设备，既然是机器那么就需要维护和保养，才能更好的发挥其性能和效果，同时也可
以增加面条机的使用寿命。那么面条机的使用注意事项及维护保养有哪一些呢？
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1、使用面条机前应进行空运转，确认无异常后方可正常工作。

2、开机前应检查轧辊及面条刀上有无杂物，清理完毕后方可开机。擦拭机器时必须切断电源。每次使用完毕后
应及时清理积面。不可用锐气刮两轧辊及面条刀。

3、入面时极易将手带入轧辊内，操作时手与轧辊应保持适当距离。运转时不可用木棒等工具协助入面，否则极
易导致人身伤害和机器损坏。

4、各加油点每班加注润滑油一次，选择齿轮油或20号机械油即可。轴承内润滑脂每年更换一次，选用该机润滑
脂。

5、经常检查普通V带的松紧及磨损情况，并及时调整及更换。

6、机器长时间停用时，应在两轧辊及面条刀表面涂抹适量食用油防锈。

和面机直销厂家

贵州世纪汇源机械设备有限公司是一家有着雄厚实力背景、信誉可靠、励精图治、展望未来、有梦想有目
标，有组织有体系的公司，坚持于带领员工在未来的道路上大放光明，携手共画蓝图，在贵州省贵阳市等地区
的机械及行业设备行业中积累了大批忠诚的客户粉丝源，也收获了良好的用户口碑，为公司的发展奠定的良好
的行业基础，也希望未来公司能成为*****，努力为行业领域的发展奉献出自己的一份力量，我们相信精益求精
的工作态度和不断的完善创新理念以及自强不息，斗志昂扬的的企业精神将**汇源机械设备和您一起携手步入
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辉煌，共创佳绩，一直以来，公司贯彻执行科学管理、创新发展、诚实守信的方针，员工精诚努力，协同奋取，
以品质、服务来赢得市场，我们一直在路上！


